


Suly Funkcio Héfok EL6fiités Siitési id6 Sily Héfok EL&fiités Siitési id6
700 gr 220° C 8-10m 20-25m % 1000 gr 200° C 8-10m 15-20 m
750 gr 200° C 8-10m 20-25m @ 750 gr 200° C 8-10m 25-30m
1000 gr 180° C 8-10m 10-15m 4 pcs 180° C 8-10m 10-15m
1000 gr 180° C 8-10m 10-15m @k 9 pcs 170° C 8-10m 10-15m




AIR FRYER COOKING (GB.

While the air fryer is cooking, you can do the cooking according to the values specified in the cooking chart
by switching the oven to air fryer mode [bottom-top + fan ( ).
Air Fryer Cooking Chart

WARNING: Oven shall be pre-heated for 8 to 10 minutes before placing the food into the oven.

Food Cooking Cooking Cooking Cooking Weight in
function temperature (°C) rack time (min.) grams (g)
Cookie @ B 170 2-3 10-15
Frozen chicken nuggets @Zg’;? 200 2-3 20-25 750
. ES =
Frozen fried potatoes & 220 2-3 20-25 700
Halloumi fries =7 200 23 10-15 250
Steak @ 180 2-3 10-15 1000
Meatball e 180 2:3 10-15 1000
A
Pizza \&&% 200 23 10-15
Mushrooms % 200 2-3 15-20 1000
Chicken rolls 6;%; 180 2-3 25-30 1000
Chicken breast @ & 180 2-3 25-30 750




FORROLEVEGOS SUTES

A forrélevegds sutés kdozben a sutét forrélevegdés Uzemmodba kapcsolva [also-felsé + Iégkeverés

( )] a sutési tablazatban megadott értékek szerint suthet.
Forrélevegés siitési tablazat

FIGYELEM: Az étel behelyezése el6tt a sutét 8-10 percig el6 kell melegiteni.

Elelmiszer Siitési Siitési Siitérics Siitési Suly
funkcio hémérséklet (°C) id6 (perc) grammban (g)
Siitemény Q\? 170 2-3 10-15
Fagyasztott csirkefalatok @z%}: 200 2-3 20-25 750
e
Fagyasztott sult burgonya @ 220 2-3 20-25 700
Silt halloumi 200 2-3 10-15 250
Steak @ 180 2-3 10-15 1000
Husgolyo 180 2-3 10-15 1000
A

Pizza '\% 200 23 10-15
Gomba % 200 2-3 15-20 1000
Csirkerolad % 180 2-3 25-30 1000
Csirkemell @ 180 2-3 25-30 750
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