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IB 6304E2 BK 

Fig.I - Abb.l -A化. 1 - Pnc. 1 - Rys. 1 - Kuva 1.-图1 - 1. abra - ErK. 1. 

Zona de cocci6n / Cooking Zone IZona de cozedura / Kochzone 

S eguro para niiios / Child Lock /  Dispositivo de seguran9a de crian9as / Kindersicherung 

B ot6n de encendido / apagado / ON /OFF / Ligar / Desligar / Ein / Aus 

Menas - / Minus - /  Negativa -
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Timer / Temporizador 

Fig.2 -Abb.2 -Afb. 2 - PHc. 2 - Rys. 2 - Kuva 2.-图2 - 2. abra - Ern. 2. 
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1. ábra  Fig.2

2. ábra  Fig.2

Főzőzóna / Cooking Zone

Gyermekzár / Child Lock

BE/KI / ON /OFF

Mínusz – / Minus -

Plus + / Plus +

Maximális teljesítmény / Maximum Power

Időzítő / Timer

Szünet és folytatás / Stop & Go

Főzési funkciók / Cooking functions
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Fig.3 -Abb.3 -Atb. 3 - PHc. 3 
Rys. 3 - Kuva 3. -图3 - 3. abra - EtK. 3. 

Fig.4 -Abb.4 -Afb. 4 - Pttc. 4 - Rys. 4 - Kuva 4. -图4 - 4. abra - EtK. 4. 

3. ábra  Fig.3

4. ábra  Fig.4
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Fig.5 -Abb.5 -A沁5 - PHc. 5 - Rys. 5 - Kuva 5.-图5 -5. 红bra-ErK. 5. 

L(mm) W(mm) H(mm) D(mm) A(mm) B(mm) X(mm)

590 520 58 54 560 490 50 mini

A(mm) B(mm) C(mm) E(mm)

760 50 mini 20 mini 5mm

5. ábra  Fig.5

SzH

Ma

TÖMÍTÉS

H (mm) Sz (mm) Ma (mm) Mé (mm) A (mm) B (mm) X (mm)

590 520 58 54 560 490 min. 50

A (mm) B (mm) C (mm) E (mm)

760 min. 50 min. 20 5 mm
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HU

EZT A KÉSZÜLÉKET KIZÁRÓLAG 
HÁZTARTÁSI HASZNÁLATRA SZÁNTÁK. 
A GYÁRTÓ SEMMILYEN ESETBEN NEM 
VÁLLAL FELELŐSSÉGET AZOKÉRT 
A SÉRÜLÉSEKÉRT VAGY KÁROKÉRT, 
AMELYEKET A KÉSZÜLÉK HELYTELEN 
ÜZEMBE HELYEZÉSE, ILLETVE ANNAK 
NEM MEGFELELŐ, HELYTELEN VAGY 
RENDELLENES HASZNÁLATA OKOZ.

A gyártó kijelenti, hogy a termék megfelel 
az alacsony feszültségű elektromos 
berendezésekről szóló 2014/35/EU irányelv 
és az elektromágneses összeférhetőségről 
szóló 2014/30/EU irányelv alapvető 
követelményeinek.

ÓVINTÉZKEDÉSEK

- Ha a főzőlap használatban van, tartson 
tőle távol minden mágnesezhető 
tárgyat (hitelkártyákat, floppylemezeket, 
számológépeket stb.).

-	 Ne használjon alumíniumfóliát, és ne 
tegyen alumíniumfóliába csomagolt 
élelmiszereket közvetlenül a főzőlapra. Ne 
helyezzen fémtárgyakat, például késeket, 
villákat, kanalakat és fedeleket a főzőlap 
felületére, mert azok felmelegednek.

-	 Ha tapadásmentes serpenyőben főz 
fűszerezés nélkül, ne lépje túl az 1-2 
perces előmelegítési időt.

-	 Ha olyan ételt főz, amely könnyen letapad, 
kezdje alacsony teljesítményszinten, majd 
azt lassan növelje, rendszeres kevergetés 
mellett.

-	 A főzés befejeztével kapcsolja ki az erre 
szolgáló gombbal (fordítsa „0”-ra), és ne 

hagyatkozzon az edényérzékelőre.

-	 Ha a főzőlap felülete megsérül, akkor az 
esetleges áramütés elkerülése érdekében 
haladéktalanul válassza le az elektromos 
hálózatról.

-	 Soha ne használjon gőztisztítót a főzőlap 
tisztításához.

-	 A készülék és annak hozzáférhető részei 
működés közben forrók lehetnek.

-	 Ügyeljen arra, hogy ne érintse meg a 
melegítőelemeket.

-	 A 8 évesnél fiatalabb gyermekeket 
biztonságos távolságban kell tartani, 
hacsak nincsenek folyamatos felügyelet 
alatt.

-	 Ezt a készüléket 8 éves vagy annál 
idősebb gyermekek és csökkent fizikai, 
érzékszervi vagy mentális képességekkel 
rendelkező, illetve tapasztalatlan és 
ismerettel nem rendelkező személyek 
használhatják, amennyiben felügyelet alatt 
állnak és megfelelő oktatásban részesültek 
a készülék biztonságos használatával 
kapcsolatban, és megértették a vonatkozó 
veszélyeket. Gyermekek nem játszhatnak a 
berendezéssel. A felhasználói karbantartást 
és tisztítást gyermekek csak állandó 
felügyelet mellett végezhetik.

- A zsírral vagy olajjal való főzés veszélyes 
lehet, és tüzet okozhat, ha felügyelet 
nélkül hagyják. SOHA ne próbálja meg 
a tüzet vízzel eloltani. Inkább húzza ki 
a készüléket, majd fedje le a lángokat 
például egy takaróval vagy lepedővel.

-	 Tűzveszély: ne tároljon tárgyakat a 
főzőfelületeken.

-	 Csak a főzőkészülékhez tervezett 
és a gyártó utasításaiban felsorolt 
munkalapvédők használhatók a készülékbe 
beépített munkalap megfelelő védelme 
érdekében. A nem megfelelő védők 
használata balesetet okozhat.
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IB 6304E2 BK
Melegítési zóna Max. teljesítmény (220 V–240 V 50/60 Hz)

1800 / 2300 W Turbó

1200 / 1500 W Turbó

1800 / 2300 W Turbó

1200 / 1500 W Turbó

- FIGYELMEZTETÉS: Használat 
közben a hozzáférhető alkatrészek 
felforrósodnak. Az égési és forrázási 
sérülések elkerülése érdekében a 
gyermekeket távol kell tartani.

Helyezzen a rögzített huzalozásba 
az elektromos hálózattal való 
kapcsolatot minden pólusban 
bontó olyan megszakítót, amely a 
huzalozási szabályoknak megfelelően 
a túlfeszültség elleni védelem III. 
kategóriája szerint teljes leválasztást 
biztosít. A hálózati csatlakozónak vagy 
a többpólusú kapcsolónak könnyen 
elérhetőnek kell lennie az üzembe 
helyezett berendezésen.

A készüléket nem szabad külső időzítővel 
vagy távirányítóval működtetni.

A gyártók semmiféle felelősséget nem 
vállalnak abban az esetben, ha a 
fent leírtakat nem tartják be, illetve a 
balesetvédelmi normákat nem tartják 
tiszteletben és nem követik.

A lehetséges veszélyek elkerülése 
érdekében, ha a tápkábel megsérül, 
azt csak a gyártó, egy hivatalos 
szervizközpont vagy egy szakképzett 
villanyszerelő cserélheti ki.

MŰKÖDÉSI ELV (1. ábra)

A termék kihasználja a legtöbb főzőedény elektromágneses 
tulajdonságait.
Az elektromágneses mezőt előállító tekercset (induktor) az 
elektronikus áramkör működteti és vezérli.
A hőt maga a főzőedény adja át az ételnek.
A főzés az alábbiakban leírtak szerint történik.
- a hőveszteség minimális (nagy hatásfokú)
- a rendszer automatikusan leáll, ha az edényt leveszik vagy 
akár csak leemelik a főzőlapról
- az elektronikus áramkör garantálja a maximális 
rugalmasságot és aprólékos beállításokat.

(1. ábra)
1	 Edény
2	 Indukált áram
3	 Mágneses mező
4	 Induktor
5	 Elektronikus áramkör
6	 Tápellátás

Használati utasítás (2. ábra)

1 Főzőzóna
2 Gyermekzár
3 BE/KI
4 Mínusz –
5 Plusz +
6 Turbó (maximális teljesítmény)
7 Időzítő
8 Szünet és folytatás
9 Főzési funkciók

Telepítés
Az üzembe helyezéshez kapcsolódó valamennyi műveletet 
(elektromos csatlakoztatást) szakképzett személynek kell 
végeznie a hatályos szabályoknak megfelelően. A konkrét 
utasításokat lásd a beüzemelésre vonatkozó részben.

A főzés indítása
1. Érintse meg a BE/KI vezérlőt
A bekapcsolás után a hangjelzés egyszeri rövid jelzést ad, 
minden kijelzőn „0” látszik, ami azt jelzi, hogy az indukciós 
főzőlap készenléti üzemmódba lépett.
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2.	Helyezzen egy alkalmas főzőedényt a használni kívánt 
főzőzónára.

> Ügyeljen arra, hogy a főzőedény alja és a főzőzóna felülete tiszta 
és száraz legyen.

3.	Válasszon megfelelő zónát annak a melegítési zónának 
megfelelően, ahová a főzőedényt helyezte a „  ” gomb 
megnyomásával. A 0. szimbólum továbbra is látható marad.

4.	Válassza ki a teljesítményszintet a „ ” vagy a „ ” gomb 
megnyomásával.

5.	A teljesítményszint 5-nél kezdődik. A „ ” gomb megnyomásával a 
teljesítményszintek számsorrendben 5-től 9-ig növekszenek. A „ ” 
gomb megnyomása 9-ről azonnal 0-ra csökkenti a teljesítményt.

>	 Ha 30 másodpercen belül nem választja ki a hőfokot, az indukciós 
főzőlap automatikusan kikapcsol. Újra kell kezdenie az 1. lépéstől.

>	 Főzés közben bármikor módosíthatja a hőfok beállítást.

Ha a kijelzőn felváltva villog a  és a hőbeállítás
Ez azt jelenti, hogy:
>	 nem a megfelelő főzőzónára helyezett főzőedényt, vagy
>	 az Ön által használt főzőedény nem alkalmas indukciós főzésre, 

vagy
>	 a főzőedény túl kicsi vagy nincs megfelelően a főzőzóna 

közepére helyezve. Nem történik melegítés, ha a főzőzónán nincs 
alkalmas főzőedény.

	 Ha nem helyeznek fel alkalmas főzőedényt, a kijelző 30 
másodperc után automatikusan kikapcsol.

A főzés befejeztével
1.	 Érintse meg az adott kikapcsolni kívánt zóna választógombját „

”.
2.	 A „ ” gomb megnyomása „0”-ra csökkenti a teljesítményszintet, 

vagy nyomja meg egyszerre a „ ” és „ ” gombot, hogy a 
teljesítményszint azonnal 0-ra ugorjon.

3.	 Vigyázzon a forró felületekkel.
	 „H” jelzés mutatja, hogy melyik főzőzóna túl forró az érintéshez. 

Mikor a felület lehűlt biztonságos hőmérsékletre, a jelzés eltűnik. 
Ez energiatakarékos funkcióként is használható, ha további 
főzőedényeket melegítene, használja a még forró főzőlapot.

A turbó funkció aktiválása
1. Válassza ki a melegítési zónát a zónaválasztó gomb „ ” 

megérintésével.
2.	 A turbó vezérlőgomb „ ” megérintésével a zóna jelzőfénye „P.” 

jelzést mutat, a teljesítmény pedig eléri a maximumot.

A turbó funkció kikapcsolása
1.	 Érintse meg az adott kikapcsolni kívánt zóna választógombját  

„ ”.
	 1a. A turbó funkció kikapcsolásához érintse meg a „ ” gombot, 

ezt követően a főzőzóna visszaáll a 9-es szintre.
>	 A funkció bármelyik főzőzónában működtethető.
>	 5 perc elteltével a főzőzóna visszatér a 9-es szintre.

A főzési funkció használata
A főzési funkciók gomb „ ” megnyomásával 3 hasznos főzési 
funkció közül választhat, minden egyes lenyomással egyik 
funkcióról a másikra lépve.

Olvasztás vagy kiolvasztás (kb. 50°C))

Melegítés vagy melegen tartás (kb. 70°C)

Párolás, forraláshoz közeli hőmérséklet, ami a lassú 

főzéshez hasznos (kb. 90°C)

A szünet funkció használata
A főzőlap praktikus újraindítási funkcióval rendelkezik, amely 
megszakítás esetén szünetelteti és újraindítja a főzési folyamatot.
1.	 Ha a főzőlap be van kapcsolva és működik, nyomja meg a 

szünet gombot „ ”; ekkor az összes melegítő leáll, és az 
összes LED kijelzőn megjelenik a „I I” szimbólum.

2.	 Tartsa lenyomva ismét három másodpercig a Szünet gombot „
”, és a kijelzőkön villogni fog a „I I” szimbólum, majd érintse 

meg a
	 Gyermekzárat a főzés újrakezdéséhez, és a kijelző visszaáll az 

előző beállításra.
	 Biztonsági üzemmód (Gyermekzár)

>	 A véletlen használat megakadályozására zárolhatja a vezérlőket 
(például, hogy elkerülje hogy gyermekek kapcsolják be 
véletlenül a főzőzónákat).

>	 Amikor a vezérlők zárolva vannak, a KI vezérlő kivételével az 
összes vezérlő le van tiltva.

	 A vezérlők zárolása
	 Érintse meg a billentyűzár gombot 3 másodpercre. Az időzítő 

kijelzőjén a „Lo” felirat jelenik meg

	 A vezérlők feloldása
1.	 Győződjön meg arról, hogy az indukciós főzőlap be van-e 

kapcsolva.
2.	 Érintse meg a billentyűzár gombot egy kis időre.
3.	 Ezt követően elkezdheti használni az indukciós főzőlapot.

	 Amikor a főzőlap zárolt üzemmódban van, az összes vezérlő 
le van tiltva a KI gomb kivételével. Vészhelyzetben mindig 
kikapcsolhatja a főzőlapot a KI gombbal, de a következő 
használatnál először mindig fel kell oldania a főzőlapot.

	 Az időzítő használata

	 Az időzítőt két különböző módon használhatja:
>	 Használhatja percszámlálóként. Ebben az esetben az időzítő 

nem kapcsolja ki egyik főzőzónát sem, amikor a beállított idő 
letelik.

>	 Beállíthatja úgy is, hogy a beállított idő leteltekor az egyik 
főzőzónát kikapcsolja.

>	 Az időzítőt legfeljebb 99 percre állíthatja be.
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Az időzítő használata emlékeztetőként

Ha egyetlen főzőzónát sem választ ki

1.	 Győződjön meg arról, hogy a főzőlap be van-e kapcsolva.
	 Megjegyzés: az emlékeztetőt akkor is használhatja, ha 

egyetlen főzőzónát sem választ ki.

2.	 Nyomja meg az Időzítő gombot „ ”. Az emlékeztető jelzőfénye 
elkezd villogni, és az időzítő kijelzőjén a „10” látható.

3.	 Állítsa be az időt az időzítő „ ” vagy „ ” gombjának 
megérintésével.

Tipp: > Érintse meg az időzítő „ ” vagy „ ” gombját egyszer az 1 
perccel való csökkentéshez vagy növeléshez.

> Érintse meg és tartsa lenyomva az időzítő „ ” vagy „ ” gombát 
a 10 perccel való csökkentéshez vagy növeléshez.

4.	 Az idő beállítása után azonnal megkezdődik a visszaszámlálás. 
A kijelző a hátralévő időt mutatja.

5.	 A beállított idő leteltekor a hangjelző 30 másodpercre 
megszólal, az időzítő jelzőfénye pedig kikapcsol.

Az időzítő beállítása az egyik vagy több főzőzóna 
kikapcsolására

Ha az időzítő egy zónára van beállítva:
1.	 Válassza ki az éppen működő főzőzónát a zónaválasztó gomb 

„ ” megérintésével.
2.	 Nyomja meg az Időzítő gombot „ ”; az időzítés kijelzője 

villogni kezd, és ekkor beállíthatja az időzítőt.
3.	 A „+” és „–” gombok segítségével beállíthatja az időzítést 1 és 

99 perc között.
	 Tipp: Érintse meg az időzítő „–” vagy „+” gombját egyszer az 1 

perccel való csökkentéshez vagy növeléshez.
	 Érintse meg és tartsa lenyomva az időzítő „–” vagy „+” gombját 

a 10 perccel való csökkentéshez vagy növeléshez.
A „–” megérintésével az időzítőt törli, az időzítő jelzőfénye pedig 

kikapcsol.
4.	 Az idő beállítása után azonnal megkezdődik a visszaszámlálás. 

A kijelző a hátralévő időt fogja mutatni, az időzítő jelzőfénye 
pedig 5 másodpercig villog.

	 MEGJEGYZÉS: A teljesítményszint jelzőfénye melletti piros 
fény kigyullad  , azt jelezve, hogy a zónát kiválasztották.

5.	 A főzési időzítő lejártakor a megfelelő főzőzóna automatikusan 
kikapcsol.

	 A többi főzőzóna tovább működik, amennyiben korábban be 
lettek kapcsolva.



10

Automatikus kikapcsolás
Ha vezérlés be van kapcsolva, és 30 másodpercig egyik 
főzőzóna sem működik, és egyik gomb sincs megnyomva, 
30 másodperc után automatikusan kikapcsol Ha ki van 
választva főzőzóna, az automatikus kikapcsolási idő a „0” 
értékre beállított főzőzóna kiválasztását 60 másodperc után 
visszavonja, majd 60 másodperc után kikapcsol.
Maradékhő-kijelző
Azt jelzi a felhasználó számára, hogy a főzőzóna körül a 
hőmérséklete miatt veszélyes megérinteni az üvegkerámiát. A 
hőmérséklet matematikai modell alapján van meghatározva, 
és a maradékhőt a 7 szakaszból álló kijelző megfelelő részén 
egy „H” jelzés mutatja.
A felmelegítés és a lehűtés a következők függvényében kerül 
kiszámításra:
•	 a kiválasztott beállítás („0” és „9” között)
• a BE/KI idő.
A főzőzóna kikapcsolása után a megfelelő kijelző addig 
látható a „H” jelzés, amíg az adott főzőzóna hőmérséklete 
matematikaliag nem kritikus szintű.

Automatikus kikapcsolási funkció (működési idő 
korlátozása)
A kiválasztott beállítástól függően, egy meghatározott 
maximális működési idő után minden főzőzóna automatikusan 
kikapcsol, ha az adott főzőzóna ez idő alatt nem működik. A 
főzőzóna állapotának (a PLUSZ+ és MINUSZ– gombokkal 
történő) megváltoztatásával az adott főzőzóna maximális 
működési ideje a kezdeti határértékre áll vissza.

Véletlen bekapcsolás elleni védelem
•	 Ha az elektronikus vezérlés a gombok kb. 10 másodpercen 

keresztüli folyamatos működését észleli, automatikusan 
kikapcsol. A vezérlés hallható hibajelzés küld, hogy a 
felhasználó eltávolíthassa a működési felületre véletlenül 
felhelyezett tárgyat. A kijelzőn az „ERO 3” hibakód jelenik 
meg. Ha a hiba 10 másodpercnél tovább fennáll, amíg az 
elektronikus vezérlés érzékeli a hibát, csak az „ERO 3” kód 
lesz látható. Ha a főzőzóna állapota „forró”, a kijelzőn a „H” 
és a hibaüzenet váltakozva jelenik meg.

•	 Ha a bekapcsológombbal való bekapcsolás után 30 
másodpercig egyik főzőzóna sincs aktiválva, a vezérlő 	
bekapcsolt állapotról készenléti üzemmódra vált.

• 	Ha a vezérlő be van kapcsolva, a BE/KI gomb az összes 
többi gombbal szemben elsőbbséget élvez, így a vezérlő 
bármikor kikapcsolható, akkor is, ha több működik, vagy ha 
a gombok folyamatosan működnek.

• 	Készenléti üzemmódban a folyamatos működés nincs 
jelezve. Mielőtt azonban az elektronikus vezérlést újra be 
lehetne kapcsolni, fel kell ismernie, hogy nincs minden 
gomb működésben.

Hangjelzés (berregés)
A vezérlő működése közben a következő tevékenységeket 
jelzi berregés:
• 	normál gombaktiválás rövid hangjelzéssel
• 	a gombok hosszabb ideig tartó folyamatos működése (10 

másodperc) hosszabb, időszakos hangjelzéssel

Főzőedények (3. ábra)
- indukciós főzésre a mágnest vonzó edény lehet alkalmas
- érdemes olyan edényeket használni, amelyek kifejezetten 

alkalmasak indukciós főzésre
- lapos- és vastagfenekű edények
- a főzőzónával megegyező átmérőjű edény biztosítja a 

teljesítmény maximális felhasználását
- egy kisebb edény csökkenti a teljesítménykihasználást, de 

nem okoz energiaveszteséget. Mindenesetre a 10 cm-nél 
kisebb átmérőjű edények használatát nem javasoljuk

-	 rozsdamentes acél edények több rétegű vagy vastartalmú 
rozsdamentes acél talppal, amennyiben az edény indukciós 
főzésre alkalmas

-	 öntöttvas, lehetőleg zománcozott aljú edények, hogy 
elkerüljék a pirokerámia felületének megkarcolását

- nem javasoljuk üveg, kerámia, agyag, alumínium, réz vagy 
nem mágneses (ausztenites) rozsdamentes acél edények 
használatát.

Karbantartás (4. ábra)
A főzőlap károsodásának elkerülése érdekében 
azonnal távolítsa el egy kaparó segítségével a felületről 
az alumíniumfólia darabokat, a kifolyt ételeket, a 
zsírfröccsenéseket, a cukornyomokat és más, magas 
cukortartalmú ételeket. Utána megfelelő szerrel és konyhai 
törlőpapírral tisztítsa meg a felületet, öblítse le vízzel, majd 
szárítsa meg egy tiszta törlőronggyal. Semmilyen esetben 
se használjon szivacsokat vagy dörzsölő kendőket; kerülje 
az agresszív kémiai tisztítószerek, például sütőspray-k és 
folteltávolítók használatát.

Telepítési utasítások

Telepítés
Ezek az utasítások, mint az üzembe helyezésre, beállításra és 
karbantartásra vonatkozó útmutató, a képesítéssel rendelkező 
szakember számára készültek, a hatályos törvények és 
szabványok szerint. Ezeket a műveleteket mindig akkor kell 
elvégezni, ha a készüléket leválasztották az elektromos 
rendszerről.

Elhelyezés (5. ábra)
A készülék munkalapba szerelésre való, az ábrán látható 
módon.
A mellékelt tömítőanyagot vezesse végig a főzőlap peremén.
Ne szerelje a főzőlapot sütő fölé; ha mégis ezt teszi, 
győződjön meg a következőkről:
a sütő megfelelő hűtőrendszerrel van felszerelve, nem 
szivárog meleg levegő a sütőből a főzőlap fölé, rendelkezésre 
állnak az ábrán jelzett, megfelelő levegőbemenetek

Elektromos bekötés (6. ábra)
Az elektromos bekötés elvégzése előtt győződjön meg 
az alábbiakról: a főzőlap jellemzői a munkaterület alján 
elhelyezett adattáblán jelzetteknek megfelelőek legyenek;
a főzőlap legyen felszerelve hatékony földelő csatlakozással, 
a hatályos szabványoknak és jogszabályoknak megfelelően.
A földelő csatlakozás törvényileg kötelező.
Amennyiben nincs a berendezésen kábel és/vagy dugasz, 
használjon az üzemi hőmérsékletet is elnyelő anyagot, 
az adattáblán jelzettek szerint. A kábel hőmérséklete 
semmilyen esetben sem haladhatja meg az 50 °C környezeti 
hőmérsékletet.
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3CATA ELECTRODOMÉSTICOS, S.L.  
Oficinas: c/ Anabel Segura, 11, Edif. A, 3a pl. 28108. Alcobendas. Madrid. España

Fábrica:  c/ del Ter 2, Apdo. 9. 08570. Torelló.Barcelona. España
T . +34 938 594 100 - Fax +34 938 594 101 

www.cnagroup.es - cna@cnagroup.es 

Atención al Cliente: 902 410 450 / +34 938 521 818 - info@cnagroup.es 
SAT Central Portugal: +351 214 349 771 - service@junis.ptvi
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MULTIKOMPLEX BUDAPEST KFT.
A páraelszívók szakértője… 1995 óta 

H-1211 Budapest Mansfeld Péter utca 27.
(Volt Bajáki Ferenc utca) 

tel.: +(36-1) 427 0325, +(36-1) 427-0326;  
fax: +(36-1) 427 0327 

www.multikomplex.hu
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